
par Maxime Renaudin
et son apprenti Evan

Carpaccio de betteraves au balsimique, 
Burrata crèmeuse, et pignons de pîns

Asperges blanches, sauce maltaise, condiment citron 
et ses tuiles croustillantes

10,90€

24,90€

9,90€

9,90€

10,90€

9,90€

Desserts

Plats

Velouté de légumes de saison et ses croutons

Entrées

Crevettes frites en feuille de brick, sauce Tzatzikii 10,90€

7,90€

10,90€

Pressé de volaille de Loué, farce fine aux rillettes du Mans,
 Polenta crémeuse et ses légumes racines

Dos de Lieu jaune, fondue de poireaux, et son
emulsion citronelle

22,90€

22,90€

18,90€
Tagliatelles aux asperges vertes, epinards

et parmesan.

Pièce de bœuf grillée, Pommes Anna
et sa sauce poivre

Cheesecake au yuzu et à la
bergamote

Fraisier guariguette à la crème pistache 

Pavlova à la poire

Assiette de fromages

10.90€

10.90€

9.90€

9.90€
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